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Lubrificantes para Contato Alimentar Eventual

NEVASTANE AW ¢ recomendado para a lubrificagdo geral na industria agro-alimenticio e em industrias onde
se exija lubrificante apto ao contato alimentar fortuito.

Sua formula especifica a base de 6leos brancos e de aditivos selecionados garantem um alto nivel de
protegao a equipamentos submetidos a altas cargas e altas temperaturas.

NEVASTANE AW prolonga a vida Gtil das pegas reduzindo o problema de contaminagéo conforme a
exigéncia do sistema HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point System) .

NEVASTANE AW ¢é homologado pela NSF — USDA — H1 .
Sua composicéo esta conforme com a legislagdo americana FDA 21 CFR 178.3570 relativo ao contato
alimentar fortuito.

Aplicacoes Vantagens
Instalacdes hidraulicas de alta presséo Protecdo antidesgaste
Compressores de parafuso Protecdo antiferrugem e antioxidante

Rolamentos funcionando com altas/baixas velocidades |=  Propriedade antiespumante

Mecanismos lubrificados por névoa de éleo Compativel com juntas e elastdmeros
Guias e correntes Espacamento dos intervalos de troca

Caracteristicas tipicas

Viscosidade grau ISO 22 32 46 68
Viscosidade grau SAE 5W 10W 20 20
N° de registro NSF — USDA — H1 123142 | 123522 | 123144 | 123525
Aspecto limpido | limpido | limpido | limpido
Cor, ASTM D 1500 <05 <05 <05 <05
Viscosidade Cinematica , 40°C , mm%/s , 1ISO 3104 22 32 46 68
Viscosidade Cinematica , 100°C , mm?/s , ISO 3104 4.2 5,8 7,0 9,0
Indice de Viscosidade 86 95 107 100
Ponto de Fulgor VAC, °C , ISO 2592 188 210 210 210
Ponto de Inflamacéo , °C , ISO 2592 218 229 246 246
Ponto de Fluidez , °C, ISO 3016 -21 -19 -12 -12
Densidade , kg/m3 ,15°C,ISO 12185 865 868 846 871
NEVASTANE® AW

Este lubrificante utilizado conforme recomendagéo e para a aplicagdo ao qual esta previsto , ndo apresenta risco particular 22.07.2012

Uma ficha apresentando dados de seguranga , em conformidade com a legislagdo em vigor, encontra-se a sua disposicéo junto do
seu representante comercial local.

| ELABORACAO : Fabio Dias | ANALISE /APROVACAO : Marcelo Beltran | Rev.:01 ]




